MODUL—-KIT

PETITE CUISINE: SK 8/20

PRODUCTION: 50 a 100 repas
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Descriptif général

Cet aménagement personnalisé comprend un stockage réfrigéré du jour dans la desserte
et une zone de préparation sur celle—ci.
La zone de cuisson permet de faire cuire 50 & 100 repas par service.

La distribution est facilitée par le haillon de service donnant directement en face

de la salle de restauration.
Le sol est en résine antidérapante.
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